
CURRICULUM FORMATIVO-PROFESSIONALE
DOTE. BOVANNRITH NGUON

Il Dott. Bovannrith Nguon, nato a 1~4~!%b JIWflt) il~ ai sensi
degli artt.46 e 47 del DPR 445/2000, consapevole delle sanzioni penali previste
dall’ari 76 del DPR 28 dicembre 2000 n. 445, per le ipotesi di falsità in atti e
dichiarazioni non veritiere

DICHIARA QUANTO SEGUE

In data 19/06/1991 ha conseguito il Diploma di Medicina e Chirurgia presso
l’Università degli Studi di Pisa discutendo una tesi sperimentale dal titolo “La
Schistosomiasi urogenitale: biologia e clinica della parassitosi ed osservazioni
personali”, riportando la votazione di 110/110.
Ha frequentato a tempo pieno presso [‘istituto di Microbiologia e Virologia medica
dell’Università degli. Studi di Pisa, partecipando a varie ricerche nell’ambito
microbiologico e alla stesura di diversi lavori ed articoli scientifici dei quali editi a
stampa:
1. “DNA fingerprinting” di ceppi di Mycobacterimn tuberculosis. Garzelli C., N.

Lan, B. Nguon, M. Pistello, G. Falcone. IV Congresso Nazionale della Società
Italiana di Microbiologia Medica, Odontoiatnica e Clinica. Parma, 1996.

2. Evidence of nosocomial transmission of tuberculosis among ATDS patients by
DNA fingerprhiting. Garzelli C., N. Lan, B. Nguon, G. Falcone. Microbiologica,
19, 285-292, 1996.

3. “DNA (ingerprinting” di ceppi di Mycobacteriurn avium. Garzelli C., N. Lan,
B. Nguon, M. Cavallini e O. Falcone. V Congresso Nazionale della Società
Italiana di Microbiologia Medica, Odotoiatrica e Clinica. Genova, 1997.

4. DNA restrietion fragments Iength polhnorfisrn of Mycobacteriwn tuberculosis
isolates in Pisa, Italy. Garzelli C., N. Lati, B. Nguon, M. Pistello and G. Falcone.
European Joumal of Epidemiology (1997). 13: 845-851.

5. Comparision of three rcstriction cndonuclcascs in IS 1245-bascd R1?LP
typing ofMycobacteriwn ai’ium. Garzelli C., N. Lan, B. Nguoù, M. Cavallini,
M. Pistello e G. Falcone. J. Mcd. microbiol. (1997). 46 : 933-9391n data
28/10/1996 ha conseguito la Specializzazione in Microbiologia e Virologia
all’Università degli Studi di Pisa discutendo una tesi sperimentale dal titolo
Epidemiologia molecolare di Mycobacteriunz tuberczdosis: caratterizzazione dei
ceppi isolati nell’area di Pisa mediante analisi dei frammenti di restrizione”, con
votazione 48/50.

Dall’ 11/01/97 al 27/06/97 ha rcoperto un incarico di supplenza a tempo
determinato come dirigente medico I livello presso il Laboratorio di Analisi
Chimico Cliniche e Microbiologia dell’Azienda Ospedaliera 5. Maria di Terni
occupandosi prevalentemente di ematologia, immunofluorescenza ed
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immunoenzimatica per autoimmunità, oltre ad altre prestazioni di pertinenza di
laboratorio analisi.

Dal 16/08/97 al 29/03/98 ha prestato il servizio come incaricato temporaneo
dirigente medico i livello presso il Laboratorio di Microbiologia dell’A.S.L. iii i,
Ospedale 5. Andrea (Vercelli) occupandosi prevalentemente di Biologia
Molecolare (HCV, FI1V) e batteriologia, oltre ad altre prestazioni di pertinenza di
laboratorio di Microbiologia.

Dal 30/03/98 al 02/06/2002 ha prestato il servizio come dirigente medico di ruolo
a tempo indeterminato presso il Laboratorio di Analisi Chimico Cliniche e
Microbiologia dell’Azienda Sanitaria Locale N. 12, Ospedale Degli Infermi di
Biella occupandosi prevalentemente di Microbiologia, coagulazione,
immunofluorescenza ed immunoenzimatica per autoimmunità.

Dal 03/06/2002 ad oggi presta il servizio come dirigente medico di molo presso il
Servizio Igiene degli alimenti e della nutrizione (S.J.A.N) del Dipartimento di
Prevenzione dell’Azienda Sanitaria Locale N. 12 di Biella.

Con delibere N. 77 del 10/02/2005, del. N. 96 è stato nominato Referente per le
Malattie Trasmesse dagli alimenti ~MTA); con delibere N. 194 del 13.4.2011,
dei N. 751 del 18/11/2014 e del N. 210 del 25/05/2016, del 26/05/2017 è stato
nominato Referente per le Malattie Trasmesse dagli alimenti (MTA) e
Referente per allerte alimentari.

Dal 31/12/2010 al 29/12/2013 ha ricevuto, con delibera del Direttore Generale
dell’ASL 12 di Biella l’incarico di natura professionale di consulenza “ malattie
trasmesse con alimenti; dal 1/10/2014 al 30/09/2017 l’incarico di natura
professionale di consulenza ‘Gestione integrata del sistema allerta alimentare; dal
15/06/2016 al 14/062019 l’incarico di natura professionale di consulenza
‘Gestione integrata del sistema allerta alimentare.

Con la deliberazione n. 207 del 18/05/2020 è stato individuato come sostituto del
Direttore del Serv&i,o ai sensi dell’ait. 18 del ccnl 8.6.2000 e dell’art.i 1 del ccnl
3.11.2005 delltarea della dirigenza amministrativa, tecnico, professionale.

Dal 1/03/202 1 a tutt’oggi ricopre l’incarico di Direttore f. f del SIAN e Dietologia

Oltre alle funzioni di proposto di Sede ha svolto i seguenti compiti:

Vigilanza sugli alimenti: valutazione dei Piani di autocontrollo HACCP adottati
nelle attività alimentari presenti nell’ASL Bl Bielia, dedicando particolare
attenzione alla valutazione dei punti critici individuati dagli Operatori alimentari.
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- Referente Controlli Ufficiali sui Laboratori che effettuano analisi per
l’autocontrollo delle imprese alimentari.

- Referente del sistema informativo del S.LA.N (S~C.I.A., SIGLA WEB ecc.)

- Pareri preventivi, richiesti da privati, inerente gli insediamenti produttivi a
carattere alimentare.

- Consulenze a operatori del settore alimentari, tecnici progettisti, enti pubblici in
materia di igiene degli alimenti

- Membro commissione esarninatrice corsi patentini per gli utilizzatori di prodotti
fitosanitari dal 1/2007 a tutt’ oggi.

- Membro commissione esaminatrice “Somministrazione Alimenti e Bevande e
Attività di commercio nel settore merceologico alimentare”

Per la Referenza di MTA e di alLerte alimentari, istituito presso il SIAN
ricopre il ruolo di Referente aziendale.
In qualità di Referente aziendale svolge le seguenti funzioni;
MTA

- Conduzione e inchieste epidemiologiche su casi singoli e focolai epidemici di
origine alimentare (MTA), coordinando i Tecnici della Prevenzione e medici
veterinari;

- sorveglianza dei singoli casi e dei focolai epidemici di origine alimentare;

indagini e inchieste epidemiologiche;

- acquisizione della notifica e/o segnalazione e successiva trasmissione degli atti
alle Autorità competenti (Procura della Repubblica, Direzione Sanità Pubblica
Regione Piemonte ecc.);

- relazione conclusiva sulla effettiva sussistenza dell’episodio MTA;

- individuazione di causè e responsabilità;

- adozione di eventuali provvcdimenti.

Allerte alimentari

La base giuridica del sistema rapido di allerta è costituito dal Regolamento (CE) a.
178/2002 che disciplina i principi ed i requisiti generali della legislazione alimentare,
istituisce l’Autorità Europea per la Sicurezza alimentare (EFSA) e fissa le procedure
nel campo de[la sicurezza alimentare. Istituisce anche il sistema di allerta rapido per
la notifica di un rischio diretto o indiretto per la salute umana dovuto ad alimenti o
mangimi già immessi sul mercato.

In qualità di riferente svolge l’attività di coordinamento e collaborazione con i
Servizi del Dipartimento di Prevenzione (Servizio Veterinario Area B, Servizio
Veterinario Area C) nella gestione ordinaria nonché il coinvolgimento del SISP
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nell’intervento in reperibilità, al fine di assicurare mia tempestiva e corretta
trasmissione e gestione degli stati di allerta che coinvolgono alimenti e mangimi.

Altre attività svolte di competenza STAN:

- Partecipazione a Progetto sorveglianze nazionali “Okkio alla salute” 2019.

Attività di docenza di pertinenza del SIAN e non

• Docenza Corso per rilascio certificato di abilitazione allutilizzo di prodotti
fitosan.itari do Provincia in data 28/5/20 15 (1 ora 40 mm.) “conoscenze relative
all’applicazione delle tecniche di prevenzione e di contenimento degli organismi
nocivi, basate sui metodi non chimici; strategie e tecniche di difesa integrata, di
produzione integrata e di contenimento biologico delle specie nocive nonché
principi di agricoltura biologica”.

e Docenza Corso accreditato “Sistema di allerta di alimenti e manginil~’, in data 2 e
5/03/2015 ottenendo 16 crediti.

2014-2013
• Docenza Corso accreditato “Sistema di allerta di alimenti emangimi”, in data 25

e 27/11/2014 otteaendo 8 crediti.
a Docenza “ Corso Sicurezza alimentare e allergie alimentari” presso la Casa

circondariale di Biella in data 24/10/20 14.
• Docenza Corso accreditato “ Apicoltura, Ambiente, Salute 3” il 13/12/2013,

Biella.
2010
• Docenza Corso “ tossinfezioni alimentari: percorso diagnostico in data 17 e 19

Novembre 2010 (I edizione) e 29/i 1/2010 e 1/12/2010(11 edizione) a Biella.
a Docenza Corso ~‘ l’attività dei centri IS! e Medicina dei viaggi in data 1110/2010,

26/11/2010 e 10/06/2011 presso la Sala riunione DSM via Carnpagné, 7 Biella.
• Docenza corso di formazione, per Celiachia presso l’Ospedale di Biella, destinato

a insegnanti elementari e medie, operatori mense, in data 17/05/2010 e
-31/05/2010. -

* Docenza corso “rispetto delle nonne igieniche ed informazioni sulle conoscenze e
l’uso degli alimenti” a favore del Gruppo di Volontariato Vincenziano, 10/4/2010
a Biella.

2008
• Docenza Corso “sicurezza aliiiientare: prevenzione malattie trasmesse da

alimenti” presso Università Popolare Biellese di Biella, 20/10/2008.
a Relatore “workshop A Oriente della medicina: terapie tradizionali e ricerca

organizzato dalla fondazione sigma Tau, CNR-Aula Marconi, Roma il
30/05/2008.

a Docenza Corso “ Prevenzione malattie trasmesse da alimenti” per le assistenti
domiciliari, presso la Casa di Cura. Belletti Bona negli anni 2005 —2006 —2007 —

2008—2009 - 2010- 2011- 2012 —2013 - 2014.
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• Docenza “prevenzione pediculosi”in data 1.3/12/2007 presso la Città Studi. Corso
O. Pella, Biella.

2004- 2006
• Docenza Corso accreditato “ Apicoltura, Ambiente, Salute 2006 “ il 1 8/11/2006.
o Docenza corso accreditato “Le strategie del Dipartimento di Prevenzione nella

tutela della salute”, svoltosi nei giorni 27/28/29- [0-2004 ottenendo N° 2 crediti,
Biella.

2002
e Docenza di Igiene e Microbiologia nel 2002 presso la sede della Croce Rossa

italiana di Biella.

Relatori in convegni, seminari di pertinenza SIAN e NON
2017
o Relatore al Convegno “antibiotico-resistenza e super batteri”; one health un uso

situato per un futuro sostenibile” tenutosi. a Ponderano — “Sala Convegni NUOVO
OSPEDALE” nel giorno 15/03/2017 (1 credito).

2016
o Relatore al Convegno: “Animalismo, aniinalesimo-entomofagia, insetti e

sicurezza alimentare” tenutosi a Ponderano — “Sala Convegni del nuovo ospedale”
nel giorno 5/05/2016.

2015 . .

e Relatore ad un incontro pubblico preso il Comune di Pralungo (Bl) sui. temi
“Sicurezza alimentare e le tossinfezioni-nutrire un bambino significa educare” in
datal3/03/2015

2008
• Relatore al “workshop A Oriente della medicina: terapie tradizionali e ricerca

organizzato4alla fondazione sigma Tau, CNR-Aula Marconi, Roma il 30/05/2008

Pubblicazioni lavori scientifici — cditi a stampa su riviste italiane o straniere
• Rhinomyiasis by Oestrus ovis in a tourist returning from Corsica. C. BrinP’, B.

Nguo&;-E. Miglietta11, L. .salaa P. L. Acutisb,M. V. Riinab, L. Rossic, Elena
Sernsid, C. E Gervasiod, C. Tampon?, A. Scalae, A. Varcasia~ . Parasitology
Research, arthropods and medical entomology - original paper. 12 Novembre
2019. (indicizzata ill2/1 1/2019;https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/3 1712894)

• A Salmonella enterica subsp. Enterica serovar Enteritidis foodborne outbreak
after consumption of homemade lasagne. Walter Venda, Grazia Rosaria Gariano,
Daniela Manila Bianchi, Fabio Zuccon, Marco Sommariva, Bovannrith Nguon,
Aurelio Malabaila, Silvia Gallina, Lucia Decastelli. Italian Journal of food Safety
(VoI. 4110 4 del 2015).

• “Attualità—la zanzara tigre è arrivata a Biella?” Nguon. E; Brini C, Rivista Biella
Medica (Gen.- Apr. n~ i del 2011) 30-31..
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o La storia “Io, a Oriente della medicina - Storia personale e dei rapporti tra
Medicina tradizionale e ricerca”. Nguon. B. Rivista Biella Medica (Lug.- Ago.
Sett. n° 3 del 2008) 22-24

Partecipazione a corsi di formazione
Partecipazione ai seguenti corsi di aggiornamento inerenti solo la disciplina
dell’igiene degli alimenti, Altri corsi di formazione, inerenti altre aree tematiche,
vengono omessi. Si certifica che i crediti formativi annuali sono stati correttamente
conseguiti.
Anno 2021
• Corso a distanza via web “controlli: decreti nazionali di adeguamento al reg.

2017/625” - TZS Piemonte Liguria e Valle d’Aosta in data 19/03/2021 ottenendo
1,8 crediti

Anno 2020
• Corso FAD “La sorveglianza sulle MTA in Piemonte: novità introdotte dalle

indicazioni operative e problematiche” - provider ASLTO5, ottenendo 20 crediti
ECM.

o Corso FAD “Emergenza sanitaria COVID-19: gestione dei rischi in ambito
nutri.zionale e alimentare”, 155 ottenendo 6, 5 crediti ECM. (11) AGENAS
299507)

Anno 2019
e Corso “le manifestazioni ternpoianee (feste campestri, fiere, sagre, ecc.):

principali norme sui requisiti igienico sanitari, il ruolo del dipartimento di
prevenzione” a Biella in data 4/12/2019 ottenendo 5 crediti ECM.

o Corso “laboratori che effettuano analisi per l’autocontrolio delle imprese
alimentari: accreditamento, controllo ufficiale, ‘autocontrollo nelle filiere
produttive” Torino 26/i 1/2019 ottenendo 9 crediti ECM.

• Corso “La ristorazione pubblica e le strutture ricettive extralberghiere: vecchie e
nuove norme sui requisiti igienico sanitari, il molo del dipartimento di
prevenzione” a Biella in data 8/11/2019 ottenendo 5 crediti ECM.

o .. Convegno “Nuove zoonosi” presso.. I’ ASLBI in data 27/03/2019 ottenendo 5
crediti ECM.

• Corso FAD “Organizzazione, metodi e tecniche del controllo” , 155 e Mm. della
Sanità ottenendo 50 crediti ECM.

Anno 2018
o Convegno “La nutrizione nel paziente oncologico” in data 18/05/2018 l’Ospedale

di Biella sito in Via dei Ponderanesi n. 2 - Ponderano (Bl) ottenendo 6 crediti.
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o Corso “ridurre gli sprechi nella filiera alimentare: dalla sicurezza del cibo alla
promozione di azioni di utilità sociale (L. 166/2016)”, organizzato dall’ASL CN
ottenendo 6 crediti.

• Corso “la prevenzione diseguale” organizzato dall’ASLBT ottenendo 5 crediti.
• Corso “le allerte alimentari: operatori del settore e autorita’ competenti a

confronto” organizzato dall’IZS TO 1-2-03-2018 ottenendo 12 crediti ECM
Anno 2017
o Convegno “Malattie trasmesse da alimenti ~MTA): procedure per la gestione e il

controllo” organizzato da IZS Torino, tenutasi a Torino il 15/12/2017 ottenendo 7
crediti.

o Convegno “sovrappeso ed obesità infantile: un 01(1(10” a Società e scuola”,
Biella il giorno 28/i 1/2017.Corso “la vigilanza integrata nel controllo degli
alimenti di origine animale” - Biella ottenendo 9 crediti ECM.so

• Corso FAD “la nuova eticliettatura comunitaria degli alimenti: nozioni di diritto e
annotazioni pratiche - IZS della Lombardia e dell’Emilia Romagna.

• Corso “Controlli Ufficiali sui Laboraton che effettuano analisi per l’autocontrollo
delle imprese alimentari. Valutazione delle attività svolte nel 2016. Riesame e
riorientamento del Sistema di Verifica” Torino — in data 30 marzo 20J.7 presso la
Regione Piemonte ottenendo 9 crediti.

• Corso FAD “allergie e intolleranze alimentari» obiettivo nazionale: epidemiologia
- prevenzione e promozione della salute con acquisizione di nozioni tecnico-
professionali” organizzato dal FNOMCEO ottenendo 10 crediti ECM.

• Corso “quando il cibo si fa scienza: strategie di comunicazione della salute
pubblica”, Torino — in data 23-24 febbrai.o 2017 presso la Bibliotecà Nazionale,
Piazza Carlo Alberto 3 ottenendo 9 crediti.

o Corso “la vigilanza integrata nel controllo degli alimenti di origine animale” -

Biella ottenendo 9 crediti ECM,
• Corso 1~D “comunicaziojie e performance professionale: metQdi e strumenti i,.

modulo elementi teorici della comunicazione” òrganizzato dal FNOMCEO
ottenendo i 2 crediti E~M.

• Corso FAD “allergie e intolleranze alimentari» obiettivo nazionale: epidemiologia
- prevenzione ,e promozione della salute con acquisizione di nozioni tecnico-
professionali” organizzato dal FNOMCEO ottenendo 10 crediti 13CM.

• Corso “quando il cibo si fa scienza: strategie di comunicazione della salute
pubblica”, Torino -. in data 23-24 febbraio 2017 presso la Biblioteca Nazionale,
piazza Carlo Alberto 3 ottenendo 9 crediti.

o Anno 2016

• Corso “la sorveglianza sulle malattie trasmissione alimentare (MTA): linee di
indirizzo e problematiche operative nelle indagini epidemiologiche” presso La
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Sala Multimediale — Regione Piemonte, nei giorni 20-21/10/2016 ottenendo 15
crediti ECM.

e Convegno “Aspetti dietetici-nutrizionali nel paziente con IRC” tenutasi a
Ponderano (Bl) preso la Sala Convegni del Nuovo Ospedale di biella nel giorno
16109/20 16 ottenendo 6 crediti ECM.

• Corso “Il pest management per la sicurezza alimentare: stato dell’arte, prospettive
future e opportunità” - 4 maggio 2016 Milano.

o Corso “SIAN E SVET insieme per una coffetta alimentazione senza glutine” in
data 12 aprile 2016 ottenendo 5 crediti — Settimo Totinese (TO).

• Conferenza “OGM e salute umana” — relatore Roberto DEFEZ, in data
3 1/03/2016, Sala Convegni nuovo ospedale — Ponderano (Bl) via dei Ponderanesi.

e Corso di aggidrnamento “ haccp e flessibilita? stato dell’arte e prospettive
future” organizzato dal[’ASLTO4 in data 11/03/2016 ottenendo 7 crediti 13CM.

e Corso di formazione FAO “ valutazione del rischio Analisi del rischio ambientale
legato alla sicurezza alimentare e alla sanità animale” organizzato dafl’ISS
ottenendo 16 crediti.

• Corso di formazione FAD “Salute e ambiente: pesticidi, cancerogenesi, radiazioni
ionizzanti, campi elettromagnetici e antibioticoresistenza” organizzato dal
FNOMCeO ottenendo 15 crediti.
Anno 2015

• Corso di formazione “ intblleranze ed aÌlergie alimentari nell’ambito della
ristorazione scolastica” tenutosi a Torino (TO) il 1/12/2015 ottenendo 8 crediti
13CM.

e Corso di formazione” ristorazione ospedaliera” tenutasi a Biella (Bl) il 71112015
ottenendo 5 crediti ECM.

e Corso di formazione “Risk management e customer sactifaction nel Dipartimento
di Prevenzione” tenutosi a Biella (Bl) 30/10/ 2015 e 6/11/2015 ottenendo 12
crediti ECM.

e Corso di formazione “etichettatura degli alimenti: una mappa per orientare gli
acquisti, le informazioni destinate ai consumatori e qu~lle indirizzate aglj organi
di controllo” tenutosi a Fossano (CN) 10/11/2015 ottenendo 5 crediti 13CM.

e Corso di formazione “sistema rapido allerta: inquadramento, valutazione e
gestione del risòhio” tenutosi a Ivrea 19 -20/11/2015 ottenendo 15 crediti 13CM

e Corso di formazione FAO “Salute e ambiente: aria, acqua e alimentazione”
organizzato dal FNOMCeO ottenendo 15 crediti.

o Corso di formazione “Conoscere world food” tenutasi a Vercelli in data 5/06/2015
ottenendo 7 crediti.

e Corso di formazione” Applicazioni pratiche del controllo ufficiale in sicurezza
alimentare” tenutosi a Novara in data 14/05/20 15 ottenendo 8 crediti.
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Corso di formazione “Apicoltura Ambiente e Salute IV - Le nuove sfide” tenutosi
a Biella 14 marzo 2015 ottenendo 6 crediti.
Anno 2014

• Corso di formazione “prevenzione della mainutrizione nell’anziano
istituzionalizzato: ruolo del Dipartimento di Prevenzione” tenutosi a Biella in data
4/1 2/2014 ottenendo 5 crediti.

e Corso di formazione “la malattie a trasmissione alimentare” tenutosi ad Alba in
data 28/10/20 14 ottenendo 6 crediti.

• Corso di formazione FAD “La valutazione dei Criteri Microbiologici negli
alimenti di origine animale e il controllo della salmonellosi (V Edizione)”
ottenendo 30 crediti.

• Corso di formazione “il protocollo tecnico e le linee guida per analisi del rischio
nella microbiologia degli alimenti” tenutosi a Torino in data 12/06/2014 ottenendo
8,5 crediti.
Corso di formazione “salmonella e patogeni enterici: il Certis e la rete Enter-net a

confronto” tenutosi a Torino in data 21/05/20 14 ottenendo 6 crediti.
Anno 2013

e Corso Regionale P..R.LS.A. — 2013 “Import — Export Attualità e ftturo,
Alessandria 11/09/2013 ottenendo 5 crediti.

• Convegno “La nuova disciplina introdotta dal DPR l60/201’O: bilancio e
prospettive a 18 me’si dall’entrata in vfgore” tenutosi a Nàvara in data 05/0972013
ottenendo 5 crediti.

e Corso di formazione “il controllo microbiologico degli alimenti; campionamento,
interpretazione del. risultato, flussi informativi e gestione delle NC” tenutosi ad
Asti, 18 e 19 giugno 2013 — Sala Sezione di Asti IZS PVL ottenendo 16,5 crediti.

o Corso “Il Piano di autocontrollo FIACCP”, organizzato dall’Associazione Biellesi
Apicoltori e dal Servizio Veterinario ASL Bl, tenutosi a Biella, 2013.

e Corso “Apicoltura 2013”, organizzato dall’Associazione Biellesi Apicoltori,
tenutosi a Biella, 2013.

o Corso I’Il controllo ufficiaje nella microimpresa e per i materiali a contatto con..,
alimenti” a Biellà - Il edizione in date 28-30-31 maggio 2013 ottenendo 10 crediti;

o Corso di inglese in Sanità Avanzato - modulo 2 tenutosi presso la sede del Dip. Di
Prevenzione di Biella dal 14/03/2013 al 23/05/20 13 ottenendo 9 crediti;
Anno 2012

• Corso di formazione obbligatoria “Episodi di malattie trasmesse da alimenti:
procedure e gestione in data 4-5 ottobre 2012 a Torino ottenendo 9 Crediti;

• Convegno “Alimenti di origine vegetale; biosicurezza e rischio microbiologia” in
data 9/03/2012 presso l’istituto Zooprofilattico Sperimentale (IZS) di Torino
ottenendo 5 crediti.
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O Anno2Oll

e Le procedure amministrative e di polizia giudiziaria nelle attività di vigilanza e
controllo del Dipartimento di Prevenzione in data 11/10/2011 Ivrea ottenendo 5
crediti.

• “Il piano locale della prevenzione 201.1: presentazione e condivisione” in data 24/
giugno/ 2011 ottenendo 7 crediti.

• “Aspetti particolari nelle procedure del controllo ufficiali degli alimenti in data
9110/ giugno 2011 Biella ottenendo 6 crediti.

• “Procedure di controllo ufficiale degli alimenti del SIAN di Biella” in data 5-6-12-
13 maggio 2011 a Biella ottenendo 12 crediti.

• Corso “dipartimento di prevenzione: igiene delle produzioni animali” in data 11/2
e 18 /2/2011 sala riunione — via Don Sturzo, 20 Biella ottenendo 5 crediti;

• Corso “Dipartimento di Prevenzione: prodotti della pesca e dell’aJveare” in data
20/1 e 27/01/ 2011 sala riunione — via Don Sturzo, 20 Biella ottenendo 5 crediti~

o Corso di aggiornamento “la celiachia: gestione del rischio nella ristorazione
pubblica” in data 19 gennaio e 15 febbraio 2011 — Torino ottenendo 6 Crediti.

~ “Corso di formazione per AUDITOR dei Servizi di sicurezza alimentare” in data
16 e 17 Dicembre 2010 e 12,13,14 gennaio 2011 —Torino ottenendo 40 crediti.
Anno 2010

e Convegno: il molo della prevenzione in un quadro di transizione epidemiologica e
di crisi struuurale economiàa, in data 3 dicembre 2010 presso la Fondazione
Pistoletto, Biella ottenendo 4 crediti.

e, Corso “Dipartimento di Prevenzione: l’ispezione degli alimenti di origine
animale” in data 28/10 e 18/1 1./ 2010 sala riunione — via Don Sturzo, 20 Biella
ottenendo 5 crediti.

• Corso “storage test e challenge test dei prodotti alimentari: impostazione per l’osa
e interpretazione per l’autorità sanitaria” in data ,29/10/2010 — Ivrea (TO)
ottenendo 7 crediti.

• Convegno “I pericoli alimentari e il rischio microbiologico. Sorveglianza
prevenzione e gestione degl.i episodi di malattie trasmesse da alimenti” in data
9/04/10 — Torino ottenendo 5 crediti.

e Corso di formazione “materiali destinati a venire a contatto con g[i alimenti —

attualità e prospettive” in data 3 marzo 2010 — Asti ottenendo 6 Crediti.
e Corso di formazione “ambiente e salute: inquinamento odorigeno” in data 17

febbraio 2010 — Novara ottenendo 7 Crediti.
• Corso di aggiornamento “la celiachia: gestione del rischio nella ristorazione

collettiva” in data 3 febbrai.o 2010— Torino ottenendo 5 Crediti.
Aimo 2009

• Convegno “la responsabilità civile e penale del medico “in data 9 e 16 dicembre
2009 — Biella ottenendo 5 crediti.

e Corso di aggiornamento “controllo ed autocontrollo nella produzione primaria” in
data 19/11/2009 — Torino ottenendo 5 crediti.
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e Corso di aggiornamento “contaminanti ambientali e residui di xenobiotici nelle
•piante officinali e negli estratti destinati agli integratori alimentari. in dala
9/11/2009 — Savigliano (CN) ottenendo 4 Crediti.

• Corso “la gestione integrata della pronta reperibilità e delle allerte” in data 16 .e
23/10/2009 — Biella ottenendo 5 crediti.

e Corso di aggiornamento “Internet e Medicina — Applicazioni per l’Aggiornamento
medico” in data 28/04t2009 a Città Studi —Biella ottenendo 4 Crediti.
Anno 2008:

e Corso di formazione regionale “Gestione di un episodio di tossinfezione
alimentare: l’attività di vigilanza, l’inchiesta epidemiologica, l’elaborazione dati,
la valutazione” in data 19/12/2008 a Torino ottenendo 5 crediti.

e Corso “il rischio da. agenti chimici in ambiente di vita e di lavoro” in data
11/12/08 a Biella ottenendo 6 crediti;

• Corso di aggiornamento “sistema informativo: sicurezza alimentare, acque
potabili, sorveglianza M.T.A., nutrizione”, in data 18/11/2008 a Biella (Bl)
ottenendo 5 crediti;

e Corso di aggiornamento “alimenti fùnzionali ed integratori alimentari; attualità,
sicurezza e prospettive per la salute in data 10/11/2008 a Savigliano (CN)
ottenendo 4 crediti;

e Corso accreditato “Il rischio microbiologico negli alimenti” in. data 18/19 marzo
2008 ottenendo 8 crediti, Torino.

e Corso accreditato “cuochi nuovi: promozione della salute e della sicurezza
alimentare” in data 18-19/02/08 ottenendo 6 crediti, Asti.
Anno 2007:

e Corso “Il controllo ufficiale: strumenti e procedure per l’attività di ispezione,
verifica, Monitoraggio, sorveglianza, audit” tenutosi presso il Centro Congressi
Regione Piemonte, Torino in data 6/17/18 Dicembre 2007 ottenendo 21 crediti.

e Corso di formazione “Normativa e problematiche sanitarie relative all’uso di
OGM” in data 12/11/2007 ottenendo 4 crediti, Torino.

• Corso di formazione “Acqua destinata al consumo umano: criteri di valutazione
del risòhio chimico e midrobiologico” in da~ta 19-26/10/2007 dttenendo 9 credki
Vercelli.

e Corso Dipartimentale dal titoi,o “Integrazione dei flussi e delle attività dei Servizi
afferente al Dipartimento di Prevenzione (Biella) in data (1° edizione) 25105/07 e
8/06/07 ottenendo 8 crediti, Biella.
Anno 2006

e Corso accreditato “viaggio nella prevenzione: i prodotti fitosanitari”, nei giorni
11-12/12/06 ottenendo N° 8 crediti, Biella.

e Corso accreditato “Sicurezza alimentare; formazione dei formatori” nei giorni 13-
14/11/2006 ottenendo N° 8 crediti, Asti.

e Corso accreditato “Criteri di valutazione del rischio legato al consumo di alimenti
con riferimento alle definizioni di rischio di alimenti pericoloso, di alimento
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inadatto introdotte dal regolamento CE 178/02 il 9/11/2006 ottenendo n. 5,
Novara.

e Corso accreditato “Produzione primaria: valutazione del rischio e modalità di
controllo” nei giorni 24 e 26/10/2006 ottenendo N° 9 crediti, Fossano (CN). 16
ore

• Convegno Internazionale “Tessile e Salute” nei giorni 4 —5/05/2006 presso la Città
degli Studi di Biella (131)
Anno 2005:

a Corso accreditato “Nuovi inquinanti chimici negli alimenti” nei giorni 10 e
17/11/05 novembre ottenendo N° 9 crediti, Asti.

• Corso di formazione: “Etichettatura dei prodotti alimentari: legislazione,
pubblicità e diciture Engannevoli, etichettatura alimentare” nei giorni 20/27 ottobre
2005 ottenendo N° 10 crediti, Garessio (CN).~

e Evento formativo accreditato “la Comunicazione interna ed Esterna in Sanità” nei
giorni 19/20 settembre 2005 ottenendo N° 10 crediti, Biella.

• Corso accreditato “La sicurezza e la salute sul lavoro nelle attività dei Servizi
Veterinari” nei giorni 26/27/aprile 2005 ottenendo N° 9 crediti, Fossano (CN).
Anno 2004:

• Corso accreditato “le pubblicazioni EBM — caratteristiche comuni, differenze,
utilità, valutazione critica”, nei giorni 18-19 novembre 2004 N° 7 crediti, Biella.

• Corso accreditato “corso introduttivo all’uso di epiinfo”, nei giorni 04-1 1-18
ottobre 2004 ottenendo N° 9 crediti, Alessandria.

e Convegno Nazionale “l’igiene degli alimenti e della nutrizione; una scelta di
campo”, nei giorni 29/4104 e 30/4/04, Montecatini Terme.

e Incontro “Giornata sulla Sicurezza Alimentare” tenutasi a Torino il 26/03/04.
Anno 2003:

e Corso accreditato “L’attività di vigilanza sanitaria: procedura penale e
amministrativa, il 17/10/2003 ottenendo N° 4 crediti, Settimo Torinese (TO)

• Corso accreditato “Le problematiche microbiologiche e non negli alimenti”, il
10/10/2003 otteìiendo N° 4 crediti,Settimo Torinese (TO).

e Evento formativo accreditato “Patologie emergenti: le zoonosi”, il 12/06/2003
ottenendo N° 5 crediti, Torino.

e Corso accreditato “L’igiene d.egli alimenti e della nutrizione: approfondiinenti
giuridici e tecnici”, dal 25 al 28/03/2003 ottenendo N° 26 crediti, Roma,
Anno 2002

• Evento formativo accreditato “Sorveglianza delle malattie trasmesse da. alimenti”
nei giorni 27/11/2002 e 28/11/2002 ottenendo N° 10 crediti, Chivasso.

e Evento formativo accreditato “Globalizzazione e Malattie Infettive trasmissibili”,
il 13/10/2002 ottenendo Nò 4 crediti, Torino.
Il sottoscritto esprime il proprio consenso affinché i dati personali forniti possano

essere trattati nel rispetto del D. Lgs. n. 196/2003 (Codice in materia di protezione dei
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dati personali) e del Regolamento generale (UE) n. 2016/679 per gli adempimenii
relativi alla presente procedura

IL DIREtTORE VF SIAN E DIETOLOGIA

Doa. Bovannrith Nguon
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