
La gestione dei rifiuti è oggetto del Regolamento 852/2004/CE Allegato II Capitolo VI. In particolare, i rifiuti 

devono essere rimossi al più presto dai locali di conservazione e lavorazione degli alimenti e dalle aree di 

somministrazione e di vendita. In attesa dello smaltimento  i rifiuti devono essere depositati in contenitori 

chiudibili, preferibilmente a chiusura ermetica e i contenitori devono essere costruiti in modo adeguato, 

mantenuti in buone condizioni igieniche ed essere facilmente pulibili. Si segnala la disponibilità sul mercato 

di sacchetti a chiusura ermetica che impediscono la fuoriuscita dei liquidi di scolo  e la dispersione di odori 

sgradevoli. Qualora si disponga di zone dedicate allo stoccaggio dei rifiuti in attesa dello smaltimento, 

queste devono essere progettate e gestite in modo da poter essere mantenute costantemente pulite e da 

garantire l’assenza di animali infestanti ed indesiderati. Tutti i rifiuti devono essere eliminati in maniera 

igienica e non devono costituire, direttamente o indirettamente, una fonte di contaminazione. Pertanto, 

qualora il sistema di raccolta porta a porta non dovesse risultare adeguato alle esigenze delle imprese 

alimentari, potrebbe essere necessario rivedere la frequenza del servizio con l’ente gestore o richiedere la 

presenza di isole ecologiche. 


